


Le brochet
Quenelles maison pochées dans un court-bouillon, brocolis aux herbes 
& beurre de crevettes émulsionné

La dorade royale
Filet contisé d’une ventrèche, écrasé de carottes des sables, réduction d’arêtes 
au vin rouge & beurre salé

Le boudin noir
Maison au lard de Colonnata, grenailles rôties, crémeux d’oignons & jus de viande acidulé

La pintade
Poitrine cuite à basse température, fricassée de salsifis et panais & jus corsé au foie gras

L'onglet de bœuf Angus
Juste snacké, bouillon comme un Pho, pak choï caramélisé, riz collant & herbes fraîches

Les coquillettes de la Brie
Revisite de notre enfance, espuma de Comté 18 mois & ketchup, jambon sec de la vallée 
des Aldudes. Version végétarienne 17 €

Le thon rouge
Tartare au jus d'agrumes, pani puri au houmous, coulis de coriandre & menthe

Le foie gras de canard
Maison au magret fumé & oignons de Rosco� caramélisés, fine purée de chou frisé aigre-douce

Le potimarron
Velouté à la cancoillotte, pickles d’oignons rouges, sot-l’y-laisse de poulet 
& châtaignes caramélisées

L'œuf bio
Cuit parfait, crémeux de céleri à la Fourme d’Ambert, noisettes grillées & jus de roquette

Les pleurotes de Seine-et-Marne
Sautées à l’ail doux et à l’échalote, siphon de pommes de terre au beurre salé & chorizo ibérique
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Salade verte et tomates cerises 
Pommes de terre grenailles rôties à l'ail doux
Coquillettes de la Brie aux herbes
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Nuggets de poulet et pommes de terre grenaille rôties
ou

Coquillettes de la Brie, Comté râpé et ketchup
+

Crêpe beurre-sucre et pomme con�te

Assiette de fromages a�inés 

La pomme Chantecler
Confite à basse température, gelée de cidre brut & crêpe beurre-sucre

Le chocolat
Tartelette à la fève de tonka, éclats de noisettes & figues séchées

La gâche Briarde
Comme un pain perdu à la vanille de Madagascar, compote de mangue, banane  
& passion au citron vert

Le nougat glacé
Au miel de Lagny-sur-Marne, fruits secs grillés & salade d'orange

ACCOMPAGNEMENTS

MENU ENFANTS

DESSERTS

ORIGINE DES VIANDES  —  Bovine : UE  —  Volailles et porc : FRANCE


