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MENU - O

iner) DECEMBRE

+ APERITIF

Champagne Blanc de Blancs Grand Cru Juillet Lallement
& deéclinaisons autour de la truffe noire :

Noix de ' Jacques Gy ot Tartare de
: 55 . de Beaufort : :
juste voilée e~ carpaccio e langoustine, oignons
: e~ chataignes . :
de truffe noire . . frits e~ truffe noire
ala truffe noire
PN EREE *

Foie gras de canard mi-cuit, salpicon de homard breton
e~ jus de téte réduit, gavotte de sarrasin

R A

Chapon de pintade en deux cuissons, poitrine rotie au beurre,
cuisses en “salmis” truffés, betterave rotie
¢~ purée de pommes de terre fumée au beurre salé

+ FROMAGE +

Superposition de tuiles de pain ¢~ S' Faron a la trufte

v PlEssl Rk
Tartelette au crémeux de citron e~ passion, meringue légere au basilic
SCAN FOR CAFE

ENGLISH % < 11 -
VERSION Truffes maison aux cacahuctes grillées

180 ¢ /PERS. A LE MOULIN




