LY

LE MOULIN



ENTREES

Burratina

Concassée de tomates aux olives & anchois vinaigrés, pain_ fermier grillé au confit dail doux

Les gambay

Ln tartare mi-cuit au gingembre, crémeux de petits pois & gavotte de sarrasin
aux oignons caramélisés

Led courgeltes

Velouté froid, écrasé de feta a I'huile vierge, coulis de piquillos, aioli & pignons grillés

Le foie gras de canard

Mi-cuit au rhum brun vanillé & pate de fruit au citron confit

PLATS

Le thon

Snacké au poivre noir, courgettes en persillade, chorizo /bérigue, vierge de tomates & olives

Le saumon Bomlo

A tunilatéral, risonis Briards, pesto de betterave & pecorino, vinaigrette gingembre & groseilles

Le veau

La noix en tartare aux aromates & noisettes, foie gras de canard, poélée de grenailles
& pois gourmands

La canette

Poitrine rétie au citron confit & olives, tajine de carottes & abricot, jus corsé au cumin torréfié

Le boeuf Angus

Bavette a la plancha, jus a 'échalote caramélisée, vieille mimolette rapée & frites maison

Leds rivoniy

En fricassée au pesto de betterave & pecorino, courgettes sautées
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ACCOMPAGNEMENTS

Petite salade mélangée et tomates cerises

Frites maison
MENU ENFANT
Nuggets de poulet et frites maison
ou
Pites "rivonis” au Comté
+
2 boules de glace au choix
DESSERTS
La fraise
Marinée au miel de Lagny-sur-Marne, sablé breton & crémeux pistache
Le chocolat

Mousse légére au chocolat 64% & grué de cacao

La tomate

Confite dans un sirop de basilic, lemon curd badiane, cake citron & beurre salé imbibé

Leq glaces fermieres de Seine-et-Marne

Assortiment de 3 boules de glaces & sorbets, Arlette feuilletée croustillante

ORIGINE DES VIANDES — Bovine : UE — Volailles : FRANCE
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